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Starter

Cook ‘n Gril

our le Grill

Planche Starter

Charcuterie du jour - oignons tempura - churros sales - loempias - alles de poulet
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Nos entrées chaudes
ocampis en cassolette Bpees [sauce : cremeet all ou diable ou beurre a l'all] ...16€

Nos entrees froides
Carpaccio de boeuf irlandais [huile de noisette, roquette, copeau de parmesan) .....18€
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Americain de boeuf a preparer par vos soins (accompagné de frites] ... 24€

Bar a Boulettes

Boulettes : 1, 2 ou 3 pieces
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Irio de boulettes Cook n Grill [sauces au ChoiX] ... 18E

*Servi avec frites ou gratin et salade mixte
Boulette sauce tomate / Boulette liegeoise / Boulette provencale
Boulette volaille écrevisse en sauce Sambre-et-Meuse
Boulette sauce champignon creme a la fine cognac
Boulette aux 2 poivres / Boulette sauce Roquefort

Poissons

Cabillaud en papillote petits |EgUMES SAUCE CUIMTY ... SOE
Le pave de saumon en papillote marinade facon thal ... 206

Fondues

Fondue savovarde - Beaufort, Comte, Emmental. Kirsch [avec pain, charcuteries
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Pave de boeuf bleu blanc belge (filet pur] 21510 o EORSS O = = >
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Pave de boeuf irlandais tache noire 21518 [o IR =. & | o
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Le mixte de viande [coOtes d’agneau - boeuf - canard - porcelet - volaille]
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Cotes d'agneau et magret de canard en duo
2188 /s [ =1 - | =

=1518]c O =1 -
S5 s o

Bison [ferme de Recogne] 21516 o IO = = | >
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Entrecote irlandaise 1510 o AU 1) o
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Trilogie de boeuf Simmental Angus limousin

NEW EntrecoOte de boeuf Haspengouw BBB

Duo exotique kangourou et autruche

2156 [ e e e Lo )

LCote a l'os de boeuf Prussiana [ltalie] maturée 6/8 sem [pour 2 pers)
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Tomahawk Irlande [pour 2 pers)
12k ot e e O

Toutes nos grillades de viande peuvent s accompagner d une sauce chaude
Provencale - Roquefort - Champignon creme - Poivre creme - Diable - Bearnaise -
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*Choix de I'accompagnement : pommes de terre en chemise - gratin - frites

b

“l ous nos plats sont accompagnes d une salade composee




